Assiette de crudités

Supréme de poulet
d la creme et champignons,
spaetzles

Tarte
aux pommes

Choucroute
Forét Noire

Quiche végétarienne
du moment

Joues de porc braisée
au pinot noir d'’Alsace,
pomme purée

CEufala neige, 2 6:50 3
créeme anglaise

Foie gras
de canard Maison

Quasi de veau
aux morilles

Baba aux fraises

BANQUETS

printemps 2026

MENU A CHOIX
un seul choix d’entrée, de plat

et de dessert par table

34 €

ENTREES

71 Asperges blanches d’Alsace
en vinaigrette (selon Saison)
71 Saumon fumé par nos soins,
dampfnudel et creme de raifort
71 Gambas sautées aux épices, taboulé de Quinoa
71 Tarte friande aux Escargots De Hirschland
71 Foie gras de canard maison entre (supp. + 6 €)

PLATS

71 Poisson du moment facon bouillabaisse

71 Cordon bleu de volaille, sauce créme et champignon
71 Joue de beeuf braisée au curry vert

7J Supréme de volaille, sauce aux morilles

DESSERTS

) Paris, Brest, revisité

) Vacherin du moment

7J Brioche perdue a la biére, Buerehisel
7J Dessert, chocolaté du moment

7 Perle du Japon aux fraises

MERCI DE CHOISIR
UN MENU UNIQUE
POUR LENSEMBLE
DE LA TABLE
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